10 - FOOD PAIRING DE FETE DE LAURINE

LAURINE, DE NOVA PINTE, NOUS PROPOSE UN FOOD PAIRING DE FETE, C’EST-A-DIRE
UN ACCORD ENTRE UN PLAT ET UNE BOISSON.

COMME PLAT, ELLE PROPOSE UN RISOTTO AU PAVE BLEU, QUI EST UN BLEU DU
NORD.
CE FROMAGE EST DOUX ET CREMEUX MALGRE SON PERSILLAGE, RECONNAISSABLE
PAR SA FORME DE PAVE ET SA CROUTE BLEUTEE.

POUR ACCOMPAGNER CE PLAT, ELLE NOUS CONSEILLE LA BIERE NASHI DE LA
BRASSERIE GRANDES MAREES, QUI EST UNE GOSE FLORALE A LA POIRE 0U
MOCKTAIL A LA POIRE DONT ELLE NOUS DONNE LA RECETTE :

INGREDIENTS POUR 1 VERRE:







