
18 - Cake à l’orange façon kouglof d’emmanuelle 

Ingrédients pour 1 cake: 
6 oeufs 

260g de sucre blond 
300g de beurre 
210g de farine 

3 oranges : zestes dans l'appareil les jus
après cuisson quand le gâteau sort du

four à verser dessus 
210g de poudre d'amandes 

3 pincées de sel 
7g de levure chimique 

 Faire fondre le beurre dans une casserole
Mélanger les oeufs, le sucre, le beurre fondu et les zestes

d’orange
 ajouter la farine, la levure, le sel et la poudre d’amande

verser la préparation dans le moule
 cuire le gâteau à 200°C - environ 25-30 min selon la puissance

de votre four
 presser les oranges et reserver

 verser ensuite le jus des oranges après cuisson sur le gâteau
dès qu’il sort du four

Décorer avec des noix, quartiers d’oranges, laisser refroidir et
déguter !




