
5- Moccacino viennois de lupi coffee

Ingrédients pour 1 tasse :  
1 expresso Lupi Coffee (Original, Intense ou

Dark)
2 à 3 c.à.c. de cacao

 300 ml de lait chaud, bien mousseux
Une touche de chantilly pour la

gourmandise 

Préparez un expresso avec votre Lupi Coffee et versez-le dans
une grande tasse.

Ajoutez le cacao : incorporez 2 à 3 cuillères à café de cacao
dans l’expresso. Mélangez bien jusqu’à obtenir une base

chocolatée homogène.

Faites chauffer et moussez le lait : utilisez 300 ml de lait chaud
et généreusement mousseux.

Mélangez légèrement pour marier le lait, le Lupi Coffee et le
cacao.

 Ajoutez la chantilly : déposez une belle touche de chantilly
pour une finition gourmande.

Optionnel : saupoudrez un peu de cacao ou de cannelle sur la
chantilly.

 Dégustez ! 




