
7 - Kaffi Martini d’Andréa 

Ingrédients pour 1 verre: 
10 cl de kaffi boost café 

4cl de vodka premium
2 cl de liqueur de café

1 cl de sirop de pain d’épices

Refroidir le verre en le passant 5 minutes au congélateur. 

Dans un shaker verser la vodka, la liqueur de café et le sirop
au pain d’épices. 

Shaker énergiquement pendant 10 secondes. 

Filtrer dans le verre refroidi. 

Compléter délicatement avec 10 cl de kaffi boost café. 

Mélanger très légèrement sans casser les bulles.

Il est possible de décorer le cocktail avec de la chantilly, du
cacao, de la cannelle, des grains de café ou des zestes d’orange

flambés. 

POur une version soft, vous pouvez remplacer la vodka par une
alternative sans alcool.  




