
9 - Spritz au geranium rosa de cécile

Ingrédients pour 6 coupes :  
30cl de vin blanc sec comme le chardonnay

30g de sucre (facultatif)
4 feuilles de géranium rosat vitaminherb

fraîchement récolté
1l de prosecco

Dans une casserole, faire chauffer le vin blanc à feu doux avec
le sucre jusqu'à ce que ce dernier soit dissous. Porter à

ébullition puis retirer du feu. Ajouter les feuilles de géranium
rosat. 

Laisser refroidir puis réserver au frais avec les feuilles pour
prolonger l'infusion 4h minimum.

Dans une coupe de champagne, verser 1/3 de vin infusé au
géranium rosat après avoir retiré les feuilles et 2/3 de

prosecco. Servir très frais sans glaçons pour préserver les
arômes.  




